
 LES PRINCIPES
de l’Alliance des Chefs de Slow Food

L’Alliance Slow Food est un réseau de cuisiniers et de cuisinières du monde entier, réuni·es pour défendre la 
biodiversité alimentaire, les savoirs gastronomiques traditionnels, les cultures locales et les producteur·trices qui 
les préservent.

Les cuisinier·ères jouent un rôle fondamental dans la sauvegarde de la diversité biologique et culturelle de notre 
alimentation. Ils sont les meilleurs interprètes de leur territoire et peuvent valoriser les produits locaux avec 
savoir-faire et créativité, en donnant aux gardien·nes de la biodiversité la place qui leur est due.

L’Alliance vise les objectifs suivants :
Stimuler l’instauration et le renforcement des liens directs entre cuisinier·ères et producteur·trices (travail, 
collaboration, solidarité, amitié)
Valoriser les Presidi, les produits de l’Arche du Goût et les petites productions locales « bonnes, propres et 
justes », et sauvegarder ainsi la biodiversité alimentaire
Soutenir les petites structures agricoles et artisanales et parler d’elles pour mieux les faire connaître
Promouvoir Slow Food, développer et intensifier le réseau Slow Food dans les communautés locales en 
sensibilisant producteur·trices et consommateur·trices aux valeurs de Slow Food
Valoriser les traditions gastronomiques locales et les savoirs artisanaux
Faire prendre conscience de la nécessité d’effectuer des choix de consommation durables

Le cuisinier ou la cuisinière allié·e s’engage donc à :
Travailler des matières premières locales et de qualité en respectant leur saisonnalité
Établir des liens directs avec les producteurs
Afficher l’autocollant et le Manifeste de l’Alliance des chefs Slow Food de manière visible dans son établisse-
ment et, quand les conditions le permettent, expliquer en quelques mots les valeurs de Slow Food
Traduire de manière concrète son engagement en utilisant, dans la mesure du possible, au moins deux 
produits Presidi Slow Food (ou un Presidio et un produit de l’Arche du Goût et/ou un vin Slow Wine) en les 
mentionnant sur sa carte à l’aide des logos mis à disposition.


