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Herbstlese
Wintergenuss
Fruhlingserwachen
Liebe Mitglieder und Freunde von Slow Food Aargau-Solothurn Sommerlust

Programm 2012

Anschliessend findet ihr das Programm unserer Anlasse im Convivium Aargau-Solothurn. Unser Convivium
feiert dieses Jahr sein 10-jahriges Jubildum: im Herbst 2002 fand unser erster Anlass zum Uraargauer Thema
Riebli-Surprise statt — ein fulminanter Auftakt mit sechzig Teilnehmenden. Wir danken allen langjahrigen
und inzwischen dazugestossenen Slow Food-Mitgliedern fur ihre treue Unterstlitzung und dafir, dass die
Slow Food-Philosophie lebt!

Wir freuen uns, Euch am einen oder andern Anlass wieder zu treffen oder kennen zu lernen! Die Einladun-
gen mit Anmeldung zu allen Anldssen werden rechtzeitig verschickt und auf der Website aufgeschaltet.

Fur den Vorstand Slow Food Aargau-Solothurn

Ursula Hasler

Im Roggebode 2

5400 Baden

Tel 056 222 89 15 Slowfood-aargau@hispeed.ch / www.slowfood.ch

Sa. 03.Marz 2012 “Hulsenfrichte« im Baren Fisibach
Das Wirtepaar Arn vom Béren Fisibach birgt fiir ein fantasie-
volles Menu, auch wenn der Titel eher trocken tont ...
Mitgliederversammlung Slow Food Aargau-Solothurn

Sa. 05. Mai 2012 Kulinarischer Spaziergang in der Vindonissa-Region
Brugg wie es leibt und lebt. Auftakt und Zwischenverpflegung mit
romischen Spezialititen von der fahrenden Taverne.
Hauptmabhlzeit im Restaurant ,,essen’z".

Alles rund um Hardopfel
Mi. 30. Mai 2012 Kinder pflanzen, pflegen und
Ende September ernten ihre eigenen Hardopfel!
(Region Brugg)

Mi. 12. September 2012 Geschmackswerkstatt: Rohschinken der Edle
Biindner Rohschinken, Tessiner Rohschinken, Parmaschinken,
Culatello. Wir kosten die Unterschiede und erfahren Wissenswertes
tber ihre unterschiedliche Herstellung.

Fr. 2. November 2012 Degustationsessen: Hardopfel und Kase
Wenn die tolle Knolle mit dem zartschmelzenden Kése zusammen-
trifft ...
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