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Neuer Slow Food Forderkreis zum Schutz der DunkleBiene gegrindet

Slow Food Schweiz hat den neuen Forderkreis «Eintraische Dunkle Biene der Schweiz»
aufgebaut. Der Forderkreis setzt sich fir den Schuatder alten, einheimischen Bienenrasse
Apis mellifera mellifera, auch Dunkle Biene genannt, ein. Dies mit dem Zigdlurch die
Vermarktung des Honigs der Dunklen Biene die Haltug und Zucht der Dunklen Bienen in
der Schweiz zu unterstiitzen. Der Honig der Dunklemiene ist ab sofort schweizweit in
ausgewahlten Coop Verkaufsstellen erhaltlich.

Dem Fdrderkreis gehdren Imker an, die sowohl Mejldes Vereins Schweizerische Mellifera
Bienenfreunde sind als auch die Richtlinien firZiieht der Dunklen Bienen erfiillen. Der
Forderkreis wurde in Zusammenarbeit mit der Scheviszhen Stiftung Pro Specie Rara
aufgebaut, die sich fur die kulturhistorische uedetische Vielfalt von Pflanzen und Tieren
einsetzt.

Die Apis mellifera mellifera — Bienenrasse mit 6kologischem Wert

Die Dunkle Biene lebt schon seit der Eiszeit in 8ehweiz. In den vergangenen 150 Jahren
wurde die traditionelle Bienenrasse jedoch zunelhaemch die Einfiihrung anderer Bienen,
welche mehr Honig liefern, verdrangt. Der neue Edkkis von Slow Food will dieser
Entwicklung entgegenwirken. Denn die Dunkle Biestgkologisch sehr wertvoll: Die robusten
Bienen fliegen im Vergleich zu den eingefuhrtenr®ierassen auch bei kiihler Witterung. Sie
sind daher wichtige Bestauberinnen vieler einhaihs Wild- und Kulturpflanzen. So auch in
der Region des Bielersees, wo die Dunkle Bienéhben Sammelfligen mit der Bestaubung
dafir sorgt, dass die einheimische Flora wachst, wrmehrt und erhalten bleibt.

Nachhaltige Férderung

Der Slow Food Forderkreis will mit der Vermarktuags Honigs der Dunklen Biene den Absatz
fur bestehende Dunkle Bienen-Imkereien verbessairsa weitere Imkereien sowie ganze
Regionen zur Haltung und Zucht dieser Bienenrassé/imren. Mit dem Absatz von
Spezialitatenhonig von reinrassigen Dunklen Bieméohst auch die Anzahl dieser Bienenvolker
nachhaltig.

Der Honig der Dunklen Biene — ein Stiick Natur pur

Der Honig der Dunklen Biene ist einer der vieligdtien Honige, da die Dunklen Bienen mehr
Pflanzenarten als andere Bienenrassen anfliegeihdéfeHonig, wenn tberhaupt, sehr vorsichtig
erwarmt wird, werden keine wertvollen Inhaltsstaféestért und der gesunde Pollengehalt bleibt
erhalten. Der Honig der Dunklen Biene stammt adgsdiich von reinrassigen Bienenvolkern.
Das Produkt ist schweizweit in ausgewahlten Cooyxadsstellen erhaltlich.

Coop — Unterstiitzung von Slow Food Forderkreisen

Weltweit hat Slow Food gegen 300 Forderkreise imd2dern auf allen Kontinenten aufgebaut.
In der Schweiz gibt es neben dem neuen ForderkEgitheimische Dunkle Biene der Schweiz»
weitere sieben Forderkreise: das Mehl «Farina hates Stissgebéack «Pastefrolle della Valle
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Bedretto», das Roggenbrot «Paun sejel Val MustriB, das «Ur-Roggenbrot» aus reinem
Sauerteig, den Kése «Zincarlin», die Bratwurst &Bi@aus Ziegenfleisch sowie die
«Zwetschgenlandschaften im Tafeljura» mit den Pkttu«Posamenter-Zwetschgentdrtli» sowie
«getrocknete Zwetschgen».

Die Schweizer Forderkreise, ausser «Zincarlin» «@ititt», wurden mit der Unterstiitzung von
Coop aufgebaut. Coop unterstiitzt Slow Food seif 200 Mitteln aus dem Coop Fonds fir
Nachhaltigkeit. Der Aufbau von weiteren Slow Foditderkreisen ist in Planung und wird durch
die langfristig ausgerichtete Partnerschaft mit Caiterhin unterstitzt.

Slow Food — Internationale oeko-gastronomische Beweang

Slow Food Schweiz ist Teil der oeko-gastronomisaBeganisation Slow Food International mit
Sitz in Bra (ltalien), die 1986 als Antwort auf desante Ausbreitung des Fast Food gegriindet
wurde. Slow Food zé&hlt weltweit tber 80’000 Mitglex (Schweiz: rund 3’000 Mitglieder). Die
Philosophie von Slow Food lautgt, sauber und fair. Slow Food setzt sich weltweit daftr ein,
dass Nahrungsmittel qualitativ gut, 6kologisch ssuind sozial fair hergestellt werden kénnen.

Weitere Informationen

Uber Slow Food Schweiz: www.slowfood.ch

Uber die Zusammenarbeit Coop und Slow Food: wwwoaddslowfood
Uber Pro Specie Rara: www.prospecierara.ch

Uber Slow Food International: www.slowfood.com

Uber die Stiftung fur Biodiversitat: www.slowfoodfodation.com

Weitere Ausklnfte
Dr. Raphael Pfarrer, Slow Food Schweiz
Tel. 031 311 82 21/ Fax 031 311 82 22 / E-Maib@fslowfood.ch
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