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Slow Food engagiert sich flr einheimische D6rrbohmgroduktion

Slow Food Schweiz hat den neuen Forderkreis «Schwer Dérrbohnen» gegriindet. Der
Forderkreis setzt sich ein fir die Unterstiitzung ud den Ausbau der einheimischen
Doérrbohnenproduktion. Ziel ist es, Schweizer Qualiitsprodukte zu férdern sowie
Schweizer Bohnenbauern und Trocknungsbetrieben eingtabile Zukunft zu ermdglichen.
Die Dorrbohnen sind ab sofort schweizweit in begretter Anzahl bei Coop erhéltlich.

Doérrbohnen sind ein typisch schweizerisches ProdhlktLandwirtschaftserzeugnis haben sie
seit mehreren Jahrhunderten Tradition und auchilindrischer Hinsicht gelten sie vor allem in
der Deutschschweiz als urschweizerische Spezidlitit einer Bernerplatte sind sie kaum
wegzudenken.

Konkurrenz durch chinesische Billigimporte

Einheimische Dorrbohnen sind aber nur sehr begearfaiem Schweizer Markt erhaltlich. Der
Hauptgrund liegt im steigenden Import von Billigduiten, vor allem aus China. Deren
Herstellung ist wesentlich gunstiger als die daheimischen Produkte, was sich auf die
Endpreise auswirkt: Ein Paket Dorrbohnen aus Chkastéet knapp zwei Franken. Der Ladenpreis
fur Schweizer Frischbohnen bewegt sich jedoch Zweisdinf und sieben Franken — wovon fr
den Hersteller nur zwei Franken abfallen. Die Fadgelie zunehmende Verdrangung
einheimischer Produzenten, die dieser EntwicklunbtrStand halten kdnnen. Schweizer
Qualitatsprodukte sind dadurch immer weniger elibBlt

Hilfe dort, wo sie gebraucht wird

Dieser Entwicklung will der Slow Food FérderkrelSchweizer Dérrbohnen» entgegenwirken.
Er hat sich zum Ziel gesetzt, die Schweizer Dornapiproduktion zu férdern und weiter
auszubauen. Er unterstutzt gezielt Bohnenbaueen,aalch handwerkliche und gewerbliche
Trocknungsbetriebe. Dadurch wird der Schweizer Markder ausreichend mit Schweizer
Qualitatsprodukten versorgt und die Konsumenterehatieder eine echte Wahl.

Herstellung der besonderen Art

Dorrbohnen sind ein Konzentrat ihrer naturlichetaViund Geschmacksstoffe und werden auf
sorgféaltige Weise hergestellt: Nach dem Spitzen\WWadchen werden die frischen Bohnen
blanchiert. Anschliessend werden sie nicht mit &lgedoérrt, sondern mit frischer Landluft bei 30
Grad wahrend mehreren Stunden sanft getrockneKikir-rischboden schrumpft durch diesen
Prozess zu 100 Gramm Ddérrbohnen. Der besonderelRioalsprozess garantiert, dass die
naturlichen Vitalstoffe nicht verloren gehen. Diéribohnen sind schweizweit in begrenzter
Anzahl bei Coop erhaéltlich.

Langfristige Partnerschaft mit Coop

Weltweit hat Slow Food gegen 300 Forderkreise imd2dern auf allen Kontinenten aufgebaut.
In der Schweiz gibt es neben den neuen ForderkreiSehweizer Dorrbohnen» und
«Traditioneller Schweizer Brenzerkirsch» weiterbtdedrderkreise: das Mehl «Farina bona», das
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Slissgeback «Pastefrolle della Valle Bedretto»Baeenrasse «Einheimische Dunkle Biene der
Schweiz» mit dem Produkt Honig, das Roggenbrot nRajel Val Mustair/Paarl», das «Ur-
Roggenbrot aus dem Wallis» aus reinem Sauerteigkédee «Zincarlin», die Bratwurst «Cicitt»
aus Ziegenfleisch sowie die «Zwetschgenlandschafiérafeljura» mit den Produkten
«Posamenter-Zwetschgentortli», «Prune d’Or» sogerecknete Zwetschgen».

Ausser «Zincarlin» und «Cicitt» wurden alle Schweeigdrderkreise mit der Unterstitzung von
Coop aufgebaut. Seit 2006 vergibt Coop an Slow Rdiietl aus dem Coop Fonds fur
Nachhaltigkeit. Die Grundung weiterer Slow Foodd&ikreise ist in Planung und wird durch die
langfristig ausgerichtete Partnerschaft mit Coofiesein unterstitzt.

Globales Engagement fur gut, sauber und fair hergeslite Nahrungsmittel

Slow Food Schweiz gehort zur oeko-gastronomischrgiai@sation Slow Food International mit
Sitz in Bra (ltalien). Sie wurde 1986 als Antwouf die rasante Ausbreitung des Fast Food
gegrundet. Slow Food hat weltweit tber 80'000 M&dér (Schweiz: rund 3’000 Mitglieder). Die
Philosophie von Slow Food lautet, sauber und fair. Slow Food setzt sich weltweit dafir ein,
dass Nahrungsmittel qualitativ gut, 6kologisch saumd sozial fair produziert werden kénnen.

Weitere Informationen

Uber Slow Food Schweiz: www.slowfood.ch

Uber die Zusammenarbeit Coop und Slow Food: wwwaddslowfood
Uber Slow Food International: www.slowfood.com

Uber die Stiftung fur Biodiversitat: www.slowfoodfodation.com

Weitere Ausklnfte
Dr. Raphael Pfarrer, Slow Food Schweiz
Tel. 031 311 82 21/ Fax 031 311 82 22 / E-Maib@fslowfood.ch
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